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ARNIAC

& il partner ideale per tutti coloro
che desiderano iniziare
un'attivita nuova, giovane e stimolante
e per chi ha gia un‘attivita
nel settore della ristorazione
ed intende rinnovarsi,

ARPMAL phifasopty o Dased
on steady principles
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CUBTOMER ORIENTATION

AaRMAC
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ARMAC offre un servizio altamente specia-
lizzato ed accurato, mettendo a disposizione del
diente I'esperienza di un'azienda dalla lunga sto-
ria nel settore della progettazione ed esecuzione
di gelaterie, yogurierie, bar e pasticcerie.

ARMAC affianca | suoi dient dalle primissi-
me fasi, la dove i sogni diventano idee, dove un
progetto ha cura di trasformare le vostre aspet-
tative in idee concrete che possano integrarsi
con un sistema complesso e competitivo come
guelio rappesentato dal mercato delle gelaterie/
yoguriene

ARMAC & consulenza globale e integrata in

* Valutazione e valorizzazione del punto vendita

= Progettazione e realizzazione di arredamenti
e laboratori attrezzat),

= Espletamento pratiche burocratiche per 'otte-
nimento di autorizzazioni e finanziamenti

» Formazione del personale a mezzo stage
2 corsi pratic.

* Assistenza e ncambi post vendita

* Macchine doccasione revisionate

= Consulenza qualificata sulla produzione

r CON
CURA -
VOSTRE.
_IDEE
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ARMAC v seque nella realizzazione

vera e propria deldocale, Jo staff tec-
nico-commerciale, preparato.e sempre
disponibile, segue da vicipo | lavort d
cantiere pronto a risolvere e a coordi-
nare tutti quegll intervent! che s ren-
dono'necessari perla migliore e pun-
tuale riuscita del locales,

WE PROJECT YOUR IDEAS WITH CARE

ARPMAC offers an highly specadized and accunate service by
putting af its customer’s dispasal ity expenience in the design and
reafization of gelato shops, yoghurt shops, bars and confechio-
ner's Furthermore, Armac produces special machines for making
fresh yoghlrt
ARMAL backs it customers from the starting phases, by ran-
sforming & drearn info concrete ideas that effickently meet the
compilex and competitive market of gelato shaps requirements.
ARMAL offers 3 global and integrated caonsuiting in:
- evaluanon and improverment of aosnng shoos
- Planning and realization of fourntshing and eguipped
kebarafonies
- Dapatching of the procedunes for obitaining authonsations
an funax
~ training through practical courses and sTages
- reconditroned second hand machines
- Quaiified conswnng on the production
ARMACSC follows iy oatomers during all the phases of the
reafization of the project, coordingting shap by step alf the works
in oroer to grant & punciual and  sucressful owfooins
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ARMAC ¢ in grado di offrire arredamen-
ti sempre all'avanguardia e al passo con
I'evoluzione dei tempi, un continuo aggior-
namento @ |a costante ricerca di nuow ma-
teriail & permettono di dare soluzioni esteti-
che e funzionali adeguate alle reali esigenze
dell'ambiente e del diente.

L'elevata qualita del prodott, finiture accu-
rate, solide strutture e design attuale, uni-
tamente alla qualita e al nspetio degli impe-
gni assunti, in collaborazione continua con
il cliente, fanno di ARMAC la soluzione
pill adeguata per chlunque esiga un ottimo
servizio, assistenza e puntualita.
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IL TUO
LOCALE
CON LA
QUALITA
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DELLE
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PRESENTI
SuUL
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Per realizzare una gelatena & neces-
sario sviluppare modull di arredo ed
inserire macchinari ed attrezzature
che rispondano appieno ad azioni
quali: produrre |l gelato, conservar-
lo, esporlo e serwirlo, tutto questo
con eccellenza nel fare e nel pie-
no rispetto delle norme per 3 con-
servazione e ligiene dell'alimento.

AaRMaAc é forte di una espenen-
za trentennale nel settore del gelato
e delle macchine per gelato, nonché
nella produzione o speciali macchine
per la preparazione di yogurt fresco.

Per questo aRMAC si affida alle pils
importanti case produtind di macchi-
ne ed attrezzature del gelato e riporta
ate la qualita, I'affidabilita e la sereni-
ta del poter contare su prodotti a mar-
chio leader nel mercati internazionali,

WE EGQUIP YOUR SHOP WITH THE TOP
BRADE TRADE NAMES ON THE MARKET

Resiiring a functional gelato shop mesns o develop & project info resl
furnishing, eguipment and machines for producing, preserving, expo:
sing and serving ice-creams. ARMAG knows how 1D maike it with
skitfulress and always respecting the rule of food hygiens, thanks to its
professional expeniznce of over thirty years in the fisld of fre-cream ma-
chines. That is the neaspn why ARINVIAD relies on the mast important
companies produong equiment Bnd machines for ice-Cresms progic-
ton, giving i customens the guaranty and the refiabiity of the lsaders
of tive market




ORSi ASSISTENZA

E INSTALLAZIONI
DI AGGIORNAMENTO DI MACCHINARI

EATTREZZATULIRE
CONSULENZA A 360

Unao staff di professionisti affianca il cliente prima, durante e dopo I'apertura

ARMAC si fonda sulla filosofia dell‘assistenza al dliente a 360°, mettendo al servizio di que-
non solo le proprie comprovate conoscenze del mercato, ma anche un supporto

completo pre e post-vendita indispensabile al buon funzionamento di questo tipo di attivita.

' propnio la comprovata esperienza delio staff ARIMAC che ha permesso all azienda di evol-

grsi negll anni e di offrire un servizio tecnicamente sempre pil avanzato e all’avanguardia.

Per produrre un buon gelato artiglanale, settore dove molti s im-
prowvisano, affidarsi ad un partner solido e strutturato & garanzia di
sicurezza e successo finale. ARMAC organizza periodicamente dei
cors| durante | guali, con I"assistenza di maestri gelatierl, | partecipan-
ti hanno l'opportunita di imparare |'arte del gelato,

La conoscenza delle materie base e tecniche artigianall, per la realizza-
zione di gelato, yogurt @ pastic-
ceria. Le lemoni in aula s alter-
nano a prove pratiche, in modo
da essere pronti e operativi alla ; . -
apertura del locale . . A . /, 14 =1, [t
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hMDHINEE AND EGUIPMENT
ISTANCE AND INSTALLATION

A skiliecd staff backs the customer up before, during and after the
SBpening of the geiato shop. ARINIACS philosophy is based on
2 J60° rustomer senace system. ARINLAL outs its know-how af
its customer's disposal and gives its complete support befare and
after the seilling whieh & an indapersabile service for the sucdess of
this kind of activity 1 is ARINIAL S proved experience that has
making a great ice-cream. They show the use of :mﬁw,m,'“wmwm#hmmb
raw materials and artisan-technics for the pro ;

duction of ce-creams, yoghurt and confectione-

ry. Theoretical lessons and practical irials alterma-

e guning lessons in order allow the customer to

be operative ar the opening of the gelato shop.

UPDATING COURSES

In & market where many aCT as experts, the only
puarantes of final success, is o rely an a solid
and structured partner.

ARMACG perodically arganizes practical cour
ses for “gelatien”, during which some “maestr
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